Instrukcja obstugi

PIEC DO PIZZY | CHLEBA

Za powstaniem Quan stoi zamitowanie do jedzenia, wysokiej jakosci wzornictwa oraz spedzania
czasu na $wiezym powietrzu z rodzing i znajomymi. Pragniemy zacheci¢ Panstwa do czerpania z

nich radosci tak samo, jak robimy to my.

Dziekujemy za zakup paleniska Quan GardenArt. Przed pierwszym uzyciem prosimy o zapoznanie sie

z ponizszg instrukcja.

Dystrtybutor:

Pro-Wellness Parkowa 27, 41-303 Dabrowa Gdrnicza, tel: 601 189 120, www.quangarden.pl



http://www.quangarden.pl/

Montaz

Twdj piec do pizzy i chleba Quan powinien zosta¢ ustawiony na twardym, stabilnym i rGwnym podtozu.
Z uwagi na swojg mase, piec moze stac sie niestabilny, jesli ustawiono go na podtozu miekkim lub
nieréwnym — zaj$¢ moze woéwczas niebezpieczenstwo jego przewrdcenia sie, co moze skutkowaé
powstaniem powaznych obrazen. Piecowi nalezy zapewni¢ bezpieczng odlegtos¢ od wszelkich
tatwopalnych lub wrazliwych na wysoka temperature materiatdéw. Nalezy pamietaé, ze otoczenie
urzadzenia moze ulec zabrudzeniu podczas gotowania (rozlany olej, ttuszcz, przygotowywane
produkty, itp.). Podstawe wyposazono w regulowane ndzki — aby sprawdzi¢, czy produkt ustawiono
poprawnie, nalezy skorzystaé z poziomicy. Gérng czes¢ pieca nalezy umiesci¢ na podstawie oraz
przytwierdzi¢ do niej za pomocg 2 metalowych ptytek oraz 4 srub (jak wskazano na ponizszej grafice).
Za kazdym razem nalezy dochowywac pewnosci, ze piec (jego gorna czesc) jest w bezpieczny sposdb
przytwierdzony do podstawy. W przypadku, jesli zakupiony przez Ciebie piec wykonano ze stali
kortenowskiej (wersja Corten, wyglad powierzchni pokrytej rdzg), przez pierwsze trzy miesigce po
zakupie mozliwe jest powstawanie plam na podtozu czy zabrudzen na ubraniach — podtoze nalezy
wowczas zabezpieczy¢ za pomoca folii.

Wskazéwki dotyczgce gotowania

W celu wzniecenia ognia nie nalezy uzywac benzyny do zapalniczek, benzyny, ropy naftowej czy im
podobnych. W palenisku nie powinno sie umieszcza¢ zbyt duzej ilosci drewna, gdyz zbyt wysoka
temperatura moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia. Przed skorzystaniem z pieca nalezy
upewnic¢ sie, ze w jego wnetrzu umieszczono kamien do pizzy. Kamiend do pizzy powinien zostac
umieszczony w jeszcze nierozgrzanym piecu i przed przejSciem do gotowania, aby jego nagrzewanie
sie mogto przebiec stopniowo (gwattowne zmiany temperatury mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia
kamienia).

Otworz wloty powietrza umieszczone na drzwiczkach pieca oraz drzwiczkach paleniska,
Otworz drzwiczki umieszczone z tytu paleniska i umies¢ niewielky ilo$¢ drewna na tacy,
Rozpal ogien i obserwuj termometr zamontowany na przednich drzwiczkach pieca,
Stopniowo i wraz ze wzrostem temperatury dodawaj drewno do paleniska,

Piec jest gotowy do przeprowadzenia w nim pieczenia po osiggnieciu pozgdanej temperatury,
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Zamknij wloty powietrza, aby podtrzymac temperature — zmodyfikuj ich potozenie zgodnie z
zapotrzebowaniem.

Po zakonczeniu sesji gotowania piec nalezy oprdznic.

W celu umozliwienia drewnu wewnatrz paleniska wypalenia sie nalezy otworzy¢ wloty powietrza. W
zadnym wypadku nie nalezy uzywac¢ wody w celu ugaszenia ognia.

Regularna konserwacja

Twdj piec do pizzy i chleba Quan wymaga konserwacji w niewielkim wymiarze i moze pozostawaé na
zewnatrz przez caty czas. W celu zapobiezenia korozji piec powinno poddawac sie czyszczeniu po kazdej
sesji kulinarnej. W okresie, w ktorym kamien do pizzy nie jest uzywany, powinno sie usung¢ go z
whnetrza piekarnika i utrzymywacd w stanie suchym — pozostawianie go w warunkach, w ktérych mégtby
zosta¢ narazony na przemoczenie lub zawilgocenie, mogtoby bowiem doprowadzi¢ do powstania
plesni i uszkodzenia kamienia. Do rozpalania paleniska nalezy uzywaé wytgcznie twardego drewna



sezonowanego. Wykorzystywanie drewna niesezonowanego moze skutkowa¢ wznieceniem stabszego
ognia, nizszg temperatury pieca, jak réwniez wytworzeniem sie wiekszych ilosci dymu.

W celu uzyskania dalszych instrukcji nalezy skontaktowaé sie ze swoim dystrybutorem Quan lub
odwiedzi¢ kanat Quan Garden Art w serwisie YouTube.

Quan jest owocem od dawna prowadzonego procesu technologicznego oraz wielu testéw. Naszym
celem nie byto jedynie sprawienie, by produkty Quan wygladaty jak dzieta sztuki, ale réwniez
uczynienie ich wysoce funkcjonalnymi. Opracowalismy je wraz z Szefami Kuchni Quan, uwaznie
wstuchujac sie w ich opinie i sugestie.

Schemat budowy

1 - Komin dymowy — nalezy przez caty czas utrzymywac go w stanie odblokowanym i otwartym

2 —Termometr

3 - Piec z umieszczonym wewnatrz kamieniem do pizzy

4 - Drzwiczki pieca z regulowanym doptywem powietrza — aby je otworzy¢, nalezy oburgcz chwycic¢ za
drewniane uchwyty, przesungé drzwiczki w gére wzdtuz prowadnic, przechyli¢ w swojg strone oraz
catkowicie rozewrzec. W celu zamkniecia drzwiczek nalezy podazy¢ powyzszymi instrukcjami w
odwréconym porzadku.

5 - Palenisko z zamontowang tacg

6 - Drzwiczki paleniska z regulowanym doptywem powietrza

MONTAZ PIECA
U PODSTAWY

7 —Piec

8 - Ptytki metalowe

9 - Sruby do montazu
pieca u podstawy

10 - Podstawa




